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RINDERZUCHT AM GOLLITZHOF

Meine Region {ENIEHLIREEVRTE r4el

Die versteckten
Highlands
des Lainsitztals

Johannes Froschauer brachte Schottische
Hochlar}_drinder auf den Gollitzhof.
Heute zuchtet er sie — auch zum Schlachten.

VON ANNA HOHENBICHLER

HEINRICHS Es ist das Ende der
Welt, sagt der Eine. Die Straf3e
schmal — dass , richtige” Winter
selten geworden sind, hat auch
seine Vorteile. Die SMS am Han-
dy sagt, dass das Gerit jetzt im
tschechischen Netz hingt. Der
Postkasten nochmal ein gutes
Stiick vom Haus entfernt. Die
Sorge, dass der Hund ungiinstig
mit einem Auto aufeinander-
treffen konnte, ist dafiir gering.

Seit 2017 bewirtschaftet Jo-
hannes Froschauer mit seiner
Familie den hier gelegenen Gol-
litzhof, benannt nach der Rotte
nahe Heinrichs. Als sie sich fiir
den Hof entschieden haben,
stellte sich erst einmal die Frage
_Wer soll das ganze Gras fres-
sen?“ Die Antwort fanden die
Froschauers in gutmiitig dunk-
len Augen und zotteligem Fell.

Die Familie kaufte zwei Kal-
binnen des Schottischen Hoch-
landrindes, inzwischen leben
hier rund 50 Tiere. Warum sich
die Familie fiir das Ende der
Welt und den Anfang einer Lei-
denschaft entschieden hat. Und
was das mit dem Wunsch nach
gutem Fleisch zu tun hat.

Unsere kleine Farm — ohne gro-
Re Vorkenntnisse. Johannes Fro-
schauer ist gebiirtiger Oberds-
terreicher, dessen Wurzeln al-
lerdings in der GOllitz liegen.
Seine Grofsmutter entstammite
dem Hof, iibersiedelte spiter ins
Nachbarbundesland, griindete
dort ihre Familie, Der Gollitzhof

blieb iiber Generationen in Fa-
milienhand. Ehe Johannes Fro-
schauer Haus und Grundstiicke
innerhalb der Verwandtschaft
kaufte, stand er kurz davor, of-
fen fiir neue Besitzer angeboten
zu werden. Froschauer hatte zu
dem Zeitpunkt nicht wirklich
Ahnung davon, eine Landwirt-
schaft zu fithren, kam aus einer
kaufmdnnischen  Ausbildung
und war seit etwa 20 Jahren
selbstindig. ,Es wire schade
drum gewesen*, sagt er.

Auferdem  wichst der
Mensch mit seinen Aufgaben.
Heuer wurde der Hauptwohn-
sitz hierher verlegt - ein Teil des
Lebens der Familie spielt sich
immer noch in Oberdsterreich
ab. Dass es am Gollitzhof ruhig
sein kann, inmitten dichter Wal-
der auch denkbar finster, ist
nicht nur Nachteil. ,Manchmal
ist es angenehm, allein zu sein®,
sagt Johannes Froschauer.

Manche modgen's (nicht) heiR.
Ruhe und Alleinsein eines Tages
auch anderen anzubieten, hat
die Familie schon jetzt im Hin-
terkopf. Der alte Hof wurde in
denvergangenen Jahren saniert,
anbei lauft die nichste Baustelle
zu einem zusitzlichen Gebdude.
Platz genug wire etwa auch flir
Ferienwohnungen. Dazu
kommt eine Christbaum-Kultur
mit rund 7.000 Biumen, die be-
reits verwendet werden kénnen,

Themenwechsel, Blick aus
dem Kiichenfenster, Dort stehen
Kiihe, ein Stier und ein Jungbul-
le vom Schottischen Hochland-

A Manchmal stiirmisch, aber eigentlich gutmiitig kommen die zotteligen Hoch-
landrinder daher.

4. Johannes und Birgit Froschauer
bewirtschaften den Géllitzhof.
Fotos: privat

rind. Robust und geniigsam,
seien sie optimal fiir das Wald-
viertler Klima, sagt Froschauer:
SWinter mit Frost und Schnee
machen ihnen gar nichts aus,
heiffe Sommer sind eher ein
Problem.”“ Seine rund 50 Rinder
sind auf zwei Herden aufgeteilt
und haben das ganze Jahr iiber
Zugang zu Freifldchen.
Gefiittert werden sie mit
Heu, Gras und Silage vom eige-
nen Bio-Betrieb. Die Rasse ent-
stammt dem westlichen Schot-
tischen Hochland und vorgela-
gerten Inseln. Vor rund 200
Jahren wurde begonnen, das
Hochlandrind ohne Einkreu-
zung anderer Rassen zu ziich-
ten. Zehn bis 15 Kalber gibt es
pro Jahr, meist gebdren die Kiithe
ganz ohne Zutun des Menschen.
Im ersten Lebensjahr bleiben sie

bei der Mutter — deren Milch ist
nur fiir den Nachwuchs statt fir
den Menschen bestimmt.

Hier dreht sich alles ums
Fleisch der Rinder. Das Fleisch der
Hochlandrinder sei das beste
seiner Art, findet Johannes Fro-
schauer: ,Es entspricht nicht
dem Rindfleisch, das wir aus
dem Supermarkt kennen, das
gepragt ist durch schnelles
Wachstum und eine friihe
Schlachtreife Hochlandrinder
wachsen natiirlicher, urspriing-
licher und langsamer bis zu
einem Alter von zwei bis drei
Jahren. Den Unterschied schme-
cke man. Etwa 15 Tiere werden
jahrlich geschlagen, in Zusam-
menarbeit mit der Fleischerei
Fichtenbauer. Der Verkauf der
Produkte erfolgt direkt ab Hof.

»Die extensive Tierhaltung
taugt mir“, sagt Froschauer:
»Wir begleiten unsere Tiere von
Geburt an bis zu ihrer schonen-
den Schlachtung. Zu unseren
Kunden haben wir ein sehr per-
sonliches Verhiltnis, so konnen
wir individuell auf ihre Wiin-
sche reagieren Auch Schidel
und Hérner werden angeboten,
die Felle werden zum Gerber ge-
bracht und aufbereitet.

Vor einiger Zeit habe ihm
ein Spaziergdnger erzihlt, dass
der GOllitzhof das dlteste Haus
im Bezirk Gmiind sei, erzihlt Jo-
hannes Froschauer. Ob es
stimmt, hat er bislang nicht
tiberpriift. Was fir einen das
Ende der Welt bedeutet, ist fir
andere eben erst der Anfang. e



